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日々 のいのちとくらしを、｢夢のある未来｣へ。 

 
 ２０１９年３月２０日 

マックスバリュ東北株式会社 
                    

 

秋田県のオリジナル麹「あめこうじ」を使用した食パン新発売！ 

 
 マックスバリュ東北株式会社（本社：秋田県秋田市）は、３月２２日（金）より秋田県オリジナル

麹「あめこうじ」を使用した食パンを秋田県・山形県・青森県・岩手県のマックスバリュ２２店舗で

数量限定にて販売いたします。 

 

  

 

【商品概要】 

商 品 名：魅惑の生食パン 

価 格：１斤３４０円(税抜き) 

(税込み３６７．２０円) 

販 売 期 間：３月２２日（金）より土日限定販売 

※秋田県店舗では４月１４日(日)まで毎日販売 

いたします。 

 

販 売 店 舗：秋田県のマックスバリュ５店舗 

 青森県のマックスバリュ８店舗 

 山形県のマックスバリュ６店舗 

 岩手県のマックスバリュ３店舗 計２２店舗 

※焼き立てパンコーナーにて販売いたします。 

 

 

【商品の特長】 

国産小麦と生クリームを使用した耳までおいしい生食パンに秋田県のオリジナル麹あめこうじの粉

末を入れることですっきりとした甘みと香りの良い食パンに仕上げたマックスバリュ東北のオリジナ

ル商品です。生食パンは、耳までやわらかく焼かずにそのまま食べてもおいしい食パンで近年首都圏

を中心に人気が高まっている商品です。 

 

【商品発売の経緯と開発への思い】 

 秋田県等が独自に開発した麹「あめこうじ」は２０１４年に秋田県総合食品研究センターで開発さ

れました。当社ではこれまで、あめこうじを使用した甘酒を酒造メーカー様と協同開発するなど地産

地消に取り組んでまいりました。 

このたび、焼き立てパンコーナーの生食パンをリニューアルするにあたり、地域に根ざした商品に

したいという思いから、あめこうじの粉末を使った食パンを開発する運びとなりました。 

 また、秋田県生まれのあめこうじを使用した食パンを当社の店舗網を使って秋田県以外にも山形県、

青森県、岩手県の店舗で販売することであめこうじや秋田県の豊かな食資源を広く伝える一助になれ

ば幸いです。 

 なお、この商品は３月２２日に秋田県の主催で行われる「秋田米加工利用促進協議会」で紹介され

ます。 
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〒011-0941　秋田県秋田市土崎港北一丁目6番25号

TEL(018)847-0111-FAX(018)847-1121
Homepage：http://www.mv-tohoku.co.jp



 
 
【販売店舗】 

(秋田県)広面店、港北店、茨島店、本荘店、十文字南店 

(山形県)鶴岡南店、南陽店、米沢駅前店、山形駅西口店、青田店、寒河江中央店 

(青森県)三戸店、平内店、浜田店、野辺地店、平賀店、樋の口店、黒石店、安原店 

(岩手県)北上店、矢巾店、盛岡駅前北通店 

※上記はすべてマックスバリュです。 

 

 

【マックスバリュ東北の概要】 

 ・所在地   秋田県秋田市土崎港北一丁目６番２５号 

 ・店舗数   秋田県３８店舗 青森県２３店舗 山形県２４店舗 岩手県９店舗  

合計 ９４店舗（２０１９年３月２０日現在） 
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